
3,240円（箱代、税込み） 注文No 01

奥能登漁師秘伝の味
伝統の味セット

6品入り◎カワハギ一夜干し（150ｇ）◎小木イカ一夜
干し（1枚）◎赤魚一夜干し（1枚）◎いしり干しカレイ
（1枚）◎ヌカサバ浅漬け（2枚）◎ヌカサンマ浅漬け（2
尾）

奥能登漁師秘伝の味
ふるさとセット

8品入り◎能登小木港産船凍イカ（2ハイ）◎小木イカ
一夜干し（1枚）◎カワハギ一夜干し（150ｇ）◎能登ふ
ぐ一夜干し（200ｇ）◎ヌカサバ浅漬け（2枚）◎ヌカサ
ンマ浅漬け（2尾）◎イカの塩辛「潮」120ｇ◎いしり風
味イカの黒づくり120ｇ

4,500円（箱代、税込み） 注文No 02

6,480円（箱代、税込み） 注文No 04

5,800円（箱代、税込み） 注文No 03

時鮭スライス1本

1本物2枚下ろし、半身ずつ真空包装してあります。
進物用の箱にお入れし、包装致します。

奥能登漁師秘伝の味
こだわりセット

7品入り◎のどぐろ一夜干し（1枚）◎いしり風味アジ
の開き干し（1枚）◎いしり干しカレイ（1枚）◎小木イ
カ一夜干し（1枚）◎能登ふぐ一夜干し（200ｇ）◎カ
ワハギ一夜干し（150ｇ）◎北洋沖獲り時鮭スライス
（5切れ）

注文No
05 7,538円（6,980円+税） 

26～30ハイ（元箱）

注文No
06 4,644円（4,300円+税） 

15ハイ

注文No
07 3,132円（2,900円+税） 

10ハイ

26～30ハイ（元箱）

小木港船凍イカ

釣れたてのスルメイカを船内で
急速冷凍した小木の特産品です。

の贈り物
日頃のお礼と感謝を込めて贈る、冬のご挨拶 能登の味自慢

W i n t e r  g i f t  f r o m  K A N E I S H I

〒927-0553
石川県鳳珠郡能登町小木18-6
TEL：0768-74-0410
FAX：0768-74-1308

カネイシ 検 索

他の商品との組み合わせ出来ます。
御用命の際はご連絡ください。
掲載商品は全て個別包装、箱代、消費税込み、
送料別となります。
全商品に名入れ熨斗紙サービスいたします。
この用紙の裏面がＦＡＸ注文用紙になっています。
必要事項を記入の上、送信してください。
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ご注文サービス・注意点


